PRESSEMITTEILUNG

Biogasrat: Weniger Krankheitserreger in ausgegasten Garresten als in Giille
Colibakterien allgegenwirtig, Infektionen nur durch Sauberkeit zu verhindern

Berlin. Der Biogasrat e.V. verfolgt die Ausbreitung von Infektionen mit dem EHEC-Erreger mit groRer
Anteilnahme und Sorge. Deswegen hat er seit Wochen sorgféltig und vorbehaltslos tGiberprift, ob sich
durch den Einsatz von nachwachsenden Rohstoffen oder Giille in Biogasanlagen die Gefahrenlage
verschlechtert oder ob Biogasanlagen sogar verantwortlich fiir die Verbreitung des Erregers sein
kénnen.

Das Ergebnis ist eindeutig: der Erreger entsteht nicht — auch nicht durch Kreuzung - in
Biogasanlagen, sondern ist allgegenwartig in der Verdauung von Wiederkdauern. Wenn es zur
Kreuzung von verwandten Bakterienstimmen gekommen sein sollte, dann mit der allergréf3ten
Wahrscheinlichkeit im Pansen von Kiihen. Hierzu kénnte verunreinigtes Futter im Zusammenhang
mit der Aufstallung von Rindern unterschiedlicher Herkunft, z.B. auch im Viehhandel, ebenso
beigetragen haben, wie Nahrungs- oder Futtermittelimporte aus Weltregionen mit hoher EHEC-
Dichte, wie zum Beispiel in einigen Landern Asiens.

Gulle wird in der Regel in Biogasanlagen vergoren, die ein &hnliches Feuchtigkeits- und
Temperaturniveau aufweisen, wie der Pansen einer Kuh, jedoch werden durch den
Vergdrungsprozess bakterielle Kulturen nachweislich reduziert. Bei Biogasanlagen mit hoheren
Betriebstemperaturen (ab ca. 55 Grad) erreicht der Garrest im Bezug auf bakterielle Belastung
Badewasserqualitdt. Bei niedrigeren Betriebstemperaturen (35-40 Grad) werden Bakterien, also auch
EHEC-Erreger, gegeniliber der unbehandelten Giille nachweislich um 99% reduziert. Dies geschieht im
Zuge des Vergdrungsprozesses, in welchem fiir diese Bakterien schadliche Konditionen entstehen.

Von einer Vermehrung oder gar Entstehung von Krankheitserregern wahrend des
Vergdrungsprozesses kann also nicht gesprochen werden, es fehlen hierfiir jegliche wissenschaftliche
Beweise.

Bei fachmannischer Handhabung gibt es im Garrest, der als Diinger eingesetzt wird, im Gegensatz
zur Giille, eine fast vollstandige Reduzierung von vorhandenen Bakterien. Giille wird direkt, ohne
Vorbehandlung auf Acker und Wiesen aufgebracht. Sie ist nur begrenzt lagerfihig, weswegen hiufig
mehr Gille aufgebracht wird, als der Boden braucht.

Die Verarbeitung von Giille zu Biogas entspannt das Problem. Zum einen entsteht ein lagerbarer
Dinger, der gezielt und dosiert eingesetzt werden kann. Zum anderen hat durch die lange
Verweilzeit im Garrestlager mit vollstdndiger Ausgasung zugleich ein Prozess der
Selbsthygienisierung stattgefunden. Die Erzeugung von Biogas aus Giille dient im Ergebnis der
Vorbeugung vor Darminfektionen und ist daher ein Gebot intensiver Veredelungs- oder
Milchwirtschaft.

Unabhangig davon spricht sich der Biogasrat fiir die Durchsetzung umfassender Nachhaltigkeitsziele
in allen Bereichen landwirtschaftlicher Produktion aus. Dazu gehort auch der Gesundheitsschutz. Zu
Recht ist der Einsatz von Giille in Intensivkulturen verboten. Das Verbot sollte auf die Vorbehandlung
von Boden, die Aussaat oder das Setzen von Gemiusepflanzen ausgedehnt werden, vor allem wenn
die Aufzucht unter Glas oder Folie erfolgt. Garreste als Diinger einzusetzen, ware dafiir eine
Alternative. Zudem missen die hygienischen Bedingungen von Fertiggemuisen und Salaten Gberprift
werden, denn auch hier kdnnten Restbakterien in der Verpackungsfolie ein ideales Milieu zur
Vermehrung finden. Und schlieRlich gilt nach wie vor: Gemiise sollte vor dem Verzehr griindlich
gewaschen werden. Das gilt vor allem fiir Rohkost.



